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[ 2- Prévenir le risque microbiologique
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Protozoaires
Champignons

physiques et les conditions de transformation P
Résistance en température (remplissage a chaud, pasteurisation stérilisation), .3
résistance au froid (surgélation), déformabilité (traitement haute pression), : ¢
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Contenir en surface ou émettre des substances a effet antimicrobien \/@?
(« emballage actif »)

Etre trés barriére a O2 CO2 pour maintenir 'atmosphére modifiée (dans le cas du
« MAP »)

Etre barriere a I'eau pour maintenir la faible activité d’eat e@

(cas des aliments déshydratés ou sucrés)

Donner des informations sur le produit, son évolution ou son ---
environnement emballages « intelligents »

... au minimum - Etre « Etanche »
Le plus souvent = Etre thermoscellable /

UE
RE



CENTRE TECHNIQUE
AGROALIMENTAIRE

Epaisseur . "
p Espace de téte de 'emballage
Entrée d’un diffusant

Milieu extérieur
de I'emballage
dans un plan N parallele
a l'orientationdu film /
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Entrée du diffusant
dans le plan N+1

Diffusivité laible > transfert trés lent
= BARRIERE DE DIFFUSION

Barriere minérale ou métallique

Support filrgbarriere a I'eau
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Le thermoscellage : un outil garantissant I'étanchéité des emballages....
Mais qui impose la conception de multicouches ... difficiles a recycler



Prevenir le risque chimigue




diffusion Migration
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La migration Migration

v

Aliment

Emballage

Phénoménes de diffusion-migration provenant de tous les composants polymeres (fibres,
plastiques, joint bocaux verre et métal, vernis couvercles capsules et boites, couches de lamination et
vernis papiers cartons, adhésifs, encres) : principalement des composants organiques, mais
également des ions métalliques dans le cas des papiers cartons

Phénoménes de transfert de surface ou au voisinage des surfaces : tous matériaux concernés, et
tous types de migrants : ions métalliques, nanoparticules, composés organiques
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The principles set out in Regulation (EC) No La réglementatlon

Th . . 1935/2004 require that materials :

e basic general principle to .

preserve the health of the des MCDA plasthues

consumer is described in
the Framework Regulation do NOT Release their constituents into
W ulati
food at levels harmful to human health
1935/2004 / EC . O

Do NOT Change food composition, taste
and odour in an unacceptable way

No organoleptic

effect
The composition

respects the

positive list
Overall migration less oge . .
than 60mg /kg food The specific regulation concerning

plastic materials & articles intended
to come into contact with food:

Regulation
associated less than LMS for (EU) No. 10/2011

with NIAS restricted substances

Risk control Specific migration




SAFE CONCEPTION

Substituerles substances préoccupantes
Passer des nanos aux micro pulvérulents

Transformer les matériaux dans des
conditions minimisant les néoformés

Etablirdes cdc sur les composants mal
réglementés/ non harmonisés (colles
encres vernis )

Exposition

Utiliser des résines a faible taux en oligoméres
Utiliser des additifs de haute masse

Utiliser des matériaux barriere

Utiliser des additifs sans LMS

Réduire les quantités d’additifs / technos appropriées
Utiliser des barrieres fonctionnelles

Eviter les contacts longs / haute température
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Doit on développer les plastiques biosources pour

diminuer la consommation de la ressource fossile ??

* Lesjumeaux « verts » : green PE, bioPET

* Les « nouveaux » : PLA, PHA, PBS, Mélanges polyester amidon, PEF...
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Oul

Diminution de la consommation de
la ressource fossile

Technologies non matures qui sont
amenées a se développer en
volume et performance

Vers chimie verte basée
lignocellulose

==

NON

Nouveaux matériaux : Perturbateurs du
recyclage / pas d’atteinte du volume critique
pour étre isolés/valorisés

. . = s
ACV pas toujours meilleure ﬁik
Coat

Compétition alimentaire non alimentaire
OGM

Attention aux usages inadaptés !
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Doit on étendre 'usage des emballages papier carton ?

OuUl

Les seuls « biosourcés » a avoir une
filiere de recyclage

Beaucoup de potentiel d’'innovation
sur la fonctionnalisation des papiers
cartons pour élargir leur spectre
d’utilisation

?

Fonctionnalisation « plastique »

- incontournable pour pptés de scellage

- difficile a substituer pour les propriétés
barrieres

Fraction plastique uniquement valorisée
thermiguement

L’alimentarité des papiers cartons, tout
comme celle des bioplastiques, est un dossier
tout aussi sérieux que celui des plastiques !
Attention aux usages inadaptés !
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Tomato 1st range in kraft sachet 1 kg
Frozen minced steak in cardboard...
Rice in metallized sachet 500g
Frozen carrots in bag PEBD 1kg
Fresh minced steak in tray 250g
Carrot 1st range in packet flowpack...
Duck confit in packet and box 210g
Chicken filet in tray 800g
Salad in PEHD sachet
Biscuits in family bag with paper...
Chicken breast in tray 400g
Dry pasta in carton box 500g
Canned peeled tomatoes box 4/4
Tomato 1st range in tray PET 500g
Rice in carton box with single sachet...
Biscuits in carton box with individual...
Canned Apple Compote 830g
Canned Carrot Box 1/2
Juice of apple in bottle PET 1L
0.5L HDPE bottled milk
Fresh pasta in tray 600g
Fresh dough in tray 350g
Rapeseed oil in glass bottle 1L
Carrot grated in tray of 200g
Apple Juice in Bottle Glass 1L
20cl brick apple juice
Bottled water 1L

Higher packaging
impact should be possibly
better for environment

L if food waste can be
reduced through
higher performing
system

m packaging contribution to energy
consumption

M product contribution to energy
consumption

Obtain a lower packaging
impact is rather a priority
but this has to be verified
by well documented LCA
study (includy food waste
B variation)

Etude CTCPA/ biodymia — projet REPALI




Impacts environnementaux

Performance de I'emballage (e.g. épaisseur)
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Doit on remettre en cause le postulat

Food waste

Le consommateur n’a pas de gestion
« monotone » de son stock de produits

alimentaires
(On—,p/e
X)I’e/ . ~ . 7 H ’
S o1, Les produits a faible durée de vie n'ont
a ’ -, .
e pas forcément un fort taux de gaspillage !

T shelflife
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- Comment trouver une place utile aux
emballages compostables ?

1 — dans les applications générant un co residu hydraté NS

2 — en tant que « catalyseur » du geste de tri des biodégradables
3 — dans les pays UE ou I'enfouissement est encore trés important

- Comment répondre aux problématiques
de pollution environnementale
accidentelles (mais systématiques) ?

Une nouvelle génération de matériaux dégradables a moyen
terme, afin que ces matériaux restent compatibles avec leurs
usages attendus sur plusieurs cycles d’utilisation, et sans biais

fonctionnels ou d’alimentarité
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Peut on améliorer la qualité des recyclés, afin d’élargir la
gamme des matériaux recyclés en boucle fermée ?

1 aujourd’hui

PET

Thermodésorber les

polyméres barriéres 3 améliorer avec autre technologie

2 élargir avec autre technologie

PET dépolymérisation
POLYOLEFINES

Extraire les
non barrieres
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LE REEMPLOI

Le réemploi : une mobilisation forte des filieres pour aller au-dela de la
bouteille verre « consignée »

- Deéveloppement de I'emballage inox (!!)

- Deéveloppement du verre thermoscellable

- Optimisation des circuits de distribution collecte reemploi (réemployabilité
impligue souvent des matériaux lourds avec des impacts eénergétiques
élevés sur I'ensemble des étapes de transport)

- Voies incitatives alternatives : Paiement de consigne en cas de non retour
de 'emballage

- Recherche de plastiques quasi inertes, n’absorbant pas les substances au
contact



LE REEMPLOI DES EMBALLAGES SECONDAIRES

... inverser la balance : transférer la plus grande partie des
fonctions de 'emballage vers les emballages secondaires
(containers de distribution)

|
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